


“Ogni dolce
è un sorriso
aggiunto
al giorno”



LA COLAZIONE
BRIOSCHESMIGNON (FRITTE E/OFORNO) € 1,00

BRIOSCHES E VIENNOISERIES € 1,50

CORNETTO ALLʼITALIANA € 1,50

CROISSANT E PAIN AU CHOCOLAT € 1,50

BOMBE - KRAPFEN - CIAMBELLE € 1,50

CORNETTO FARCITO CON CREMEVARIE € 2,00

TARTELLETTE DI PASTA FROLLA
CON MARMELLATE € 1,50

TARTELLETTE DI PASTA FROLLA
CON FRUTTA FRESCA € 2,50



LE BEVANDE CALDE
LA CAFFETTERIA
CAFFÈ ESPRESSO“ROMCAFFÈ” € 1,30

CAFFÈ AL VETRO € 1,30

CAFFÈ DECAFFEINATO € 1,40

VETRINO SEMPLICE € 1,50

GINSENG – ORZO ESPRESSO € 1,80

CAPPUCCINO E CAFFÈ LATTE € 1,80

CAPPUCCINODECAFFEINATO € 2,00

CAPPUCCINO CON LATTE DI
SOYA, RISO, CAPRA € 2,00

LATTE SEMPLICE € 1,30

THE € 2,00

CAMOMILLA € 2,00

PUNCH € 4,00

CORREZIONI DI
PANNA

€ 1,00



LA CAFFETTERIA
LE SPECIALITÀ AL CAFFÈ

CAPPUCCINO ALLA CANNELLA € 2,00
Caffè, cremadi latte, cannella

CAFFÈ AL PEPATELLO € 2,00
Caffè, cioccolatofondente, pepe nero

MOKACCINO € 2,00
Caffè, panna shekerata,cacao

BICERIN € 2,00
Caffè, cioccolata fondente, panna shekerata

IRISHCOFFEE € 5,00
Caffè, whiskyirlandese, zuccherodi canna,
panna shekerata

JAMAICAN COFFEE € 5,00
Caffè, havana club, tiamaria, zucchero
di canna, panna shekerata

SPANISHCOFFEE € 5,00
Caffè, brandy, tiamaria,
zuccherodi canna, panna shekerata

MEXICANCOFFEE € 5,00
Caffè, tiamaria, zuccherodi canna,
panna shekerata

VIENNESECOFFEE € 5,00
Caffè, cioccolata fondente,
panna shekerata, panna montata

CAFFÈ SHEKERATO € 2,50
Caffè, ghiaccio, zuccheroliquido

CAFFÈ SHEKERATOCON VOV € 5,00
Caffè, ghiaccio, zuccheroliquido, vov

•DOLCE VITA CLASSICO € 2,00
Caffè con nocciola, cioccolato bianco
e crema di latte

•DOLCE VITA ESTIVO € 2,50
Caffè con gelato alla nocciola,
cioccolatobianco e panna montata

IL VETRINODEDICATOA ENNIO FLAIANO



LA CIOCCOLATA
CLASSICO FONDENTE € 2,50

con Rhum € 4,00
con Amaretto € 4,00
con Menta € 4,00
con Trroncino € 4,00
con Caffè espr. € 4,00
conCognac € 6,00
con Whisky € 6,00

CIOCCOLATA BIANCA € 2,50

con Caffè espr. € 4,00
con Pistacchio € 4,00
con Fragole fresche € 4,00
conAurum € 4,00

GIANDUIOTTO IN TAZZA € 2,50
con granella di nocciole € 3,00

CHOCO PUNCH € 6,00
cioccolato fondente, rhum,
apricotbrandy e panna

CHOKER € 6,00
cioccolato fondente, caffè espresso, rhum,
amaretto e panna

BOURGUIGNONNE CAPRICE € 6,00
cioccolato fondente, panna liquida, aurum,
spiedini di frutta fresca



LA PASTICCERIA

MIGNON ALLA MANDORLE, FROLLINI SABLÈE
E SFOGLIATINE DOLCI:
Serviti supiattino:
fino a 10 pz € 0,50 cad
Oltre 10 pz € 30 al Kg

MIGNONCREMEVARIE O ALLAFRUTTA
serviti supiattino:
Fino a 10 pz € 1,20 cad
Oltre 10 pz € 30 al Kg

TORTINE CON CREMA REALE € 5,00

DELIZIEDI MANDORLE € 5,00

SACHER € 5,00

“CHERRY”, LA SACHER DʼABRUZZO
CON MARMELLATADI CILIEGE € 5,00

MONOPORZIONI DOLCE FLORITA € 5,00

MOUSSEAL BICCHIERE € 3,00

MOUSSEMONOPORZIONI € 5,00



DESSERT AL TAVOLO
FORESTA NERA € 5,00
Pandi spagna al cioccolato con
crema chantillye amarene.

€ 5,00
Pandi spagna farcitoconcrema
al mascarpone e caffè arabica

TIRAMISÙ

€ 5,00
Pan dispagna al cioccolato, far-
citocon bavarese all̓albicocca,
ricopertodi cioccolato fondente

SACHER



CASSATA SICILIANA € 5,00
Pandi spagna farcitoconmousse di ricotta,
ricopertodimarzapane al pistacchio

TRIO DI CIOCCOLATO € 5,00
Pandi spagna al cioccolato farcitoconmoussedi
cioccolatobianco, ricopertodi cioccolato al latte

LA PIZZADOLCE € 5,00
Pan di spagna all̓alchermes farcitocon crema e
cioccolato. ricoperto conglassadi zucchero



SAVARIN € 5,00
Il classicoconbagna al rhum, farcitoconm
armellata di amarene e crema chantilly

€ 5,00
Pan di spagna farcitocon crema chantillyalla mandorla,
ricopertodi cioccolato fondente e scaglie dimandorle

PANROZZO

CHEESECAKE € 5,00
Biscottisbriciolaticon crema
al formaggio e fruttidibosco



DELIZIA AL LIMONE

MIMOSA € 5,00
Pandi spagna farcitoconcrema
chantillye pesche sciroppate

€ 5,00
Pandi spagna farcitoconuna mousseal cioccolato bianco,
DONATELLO

ricopertodi cocco rapé

€ 5,00
Pandi spagna al limoncello farcito concrema di limone



CLASSICI ALLECREME
• FIOR DI LATTE•
•CREMOSO DI CIOCCOLATO FONDENTE AL 70% •
•CIOCCOLATO BIANCO
•GIANDUIOTTO
•CAFFÈ
• BACIO
•NOCCIOLA •
•PISTACCHIO •
•TIRAMISÙ
•TORRONCINO
•YOGURT BIANCO
•STRACCIATELLA •
•YOGURT AI FRUTTI DI BOSCO
•CREMA ALLA VANIGLIA •
CLASSICI ALLEFRUTTA
• FRAGOLA ••
•MELONE ••
•MELAVERDE ••
•POMPELMOROSA ••
• LAMPONE ••
•ANANAS & COCCO ••
•CREMOSO DI BANANA
• LIMONE ••
LESPECIALITÀ
•MILLEFOGLIE
•RICOTTA & PERECARAMELLATE
• SORBETTO AL CIOCCOLATO FONDENTE 70% ••
• CANNELLA
•ANICE STELLATO CON FICHICARAMELLATI
• SOJA CON SCAGLIEDI CIOCCOLATO FONDENTE ••
•PROSECCO & LAMPONI ••

•SENZA GLUTINE
•SENZA LATTOSIO
•VEGANO

GELATI



i gustispeciali sonodisponibili inbase
alla stagionalitàe alla reperibilitàdel-
le materie prime. utilizziamo latte e
panna di alta qualità. i nostrigelati
non contengono grassi idrogenati.
il personale è in grado di fornire le
informazionirelative alla presenza di
sostanze e di prodotti che provocano
allergie o intolleranze.

Le specialità sapori d i̓talia saranno
proposte settimanalmente

SAPORI DʼABRUZZO
•PRESENTOSA
•LATTÀCCIOLO
•BOCCONOTTO
•MOSTACCIOLO
•SCRUCCHĲATE
•AURUM
•LIQUIRIZIA DI ATRI
•CONFETTO DI SULMONA
•ZAFFERANO DELLʼAQUILANO
•PECORINO & MIELEDʼACACIA
•CERASELLA

SAPORI DʼITALIA
• LESTRAZZATE/BASILICATA
•BERGAMOTTO/CALABRIA
•TORRONE DI BENEVENTO/CAMPANIA
•LA CILIEGIA/EMILIA ROMAGNA ••
• LA GRAPPA/FRIULIVENEZIA GIULIA••
•MENTUCCIA ROMANA/LAZIO
• CHINOTTO/LIGURIA
•AMARETTI DI SARONNO/LOMBARDIA
•VERDICCHIO/MARCHE••
•PEPATIELLE/MOLISE
• NOCCIOLINI DI CHIVASSO/PIEMONTE
•OLIO DI OLIVA &MIELATA DI FICHI/PUGLIA
•MIRTO/SARDEGNA ••
•CASSATA SICILIANA/SICILIA
•VIN SANTO & CANTUCCINI/TOSCANA ••
• FRUTTI DI BOSCO/TRENTINOALTO ADIGE ••
•ROCCIATA/UMBRIA
•MONT BLANC/VALLE DʼAOSTA
•PERECON GRANA
PADANO/VENETO



COPPE GELATO

SPAGHETTATA AL POMODORO € 10,00
Gelato alla crema arricchitodal dolce
La presentosa,liquore all̓amaretto,
croccantigranelle di nocciola,
panna e amarene.

SPAGHETTATA INTEGRALE € 10,00
Gelato al cioccolatoarricchitodal
dolce La presentosa,di liquore all̓amaretto,
gocce di cioccolata, panna montata
e croccantigranelle di nocciola.



SPAGHETTATA PAGLIA E FIENO € 10,00
Gelato alla crema e pistacchiocon una fetta
di dolce La presentosa, liquoreall̓amaretto
e guarnizionedi panna.

UOVA AL TEGAMINO € 10,00
Gelato alla crema guarnitoda pesche
sciroppate, liquoreall̓uovo, croccanti
granelle di nocciola e coperturadi panna.



€ 10,00
Un sostanziosococktail di gelato
alla crema, al torronee fiordi
latte conmacedonia di frutta
fresca imbevuta del tradizionale
limoncello, il tuttoricoperto da

MANGIA E BEVI

morbidapanna.

€ 10,00
Un goloso frappe con latte ai gustidi: cioccolato,
fragola, cremavaniglia, nocciola, banana ecc.

ICE-CREAMDRINKS

€ 10,00
Gelato allo yogurtguarnitocon
fragole, liquorealle fragole e

CATTEDRALE

panna montata.

€ 10,00
Gelato alla crema millefogli
guarnitoda fette di pere
williams, sapientemente
ricopertodi panna e salsadi

POIRE HELEN

cioccolato.



€ 10,00
Una dolcezza squisitamente
mitteleuropea: gelato al ciocco-
lato fondente imbevuto di rum,
fettine di albicocca e copertura
di panna, da arricchirecon salsa

SACHER

di cioccolato.

BANANA SPLIT € 10,00
Banane con golosogelato alla crema, liquore
al cioccolato, coperturadi panna e croccanti
granelle di nocciola.

CONO LUCKY € 10,00
Gelato alla stracciatella,nocciola,
cioccolato e crema inondata
da una coperturadi panna.



MINICAPRICE € 8,00
Una croccante coppetta di cialda con
gelato alle creme e frutta.

LITTLEAMORE € 10,00
Unʼamorevole unione di gelato al bacio
e alla cremamillefogli ricoperto
di panna e scaglie di meringa.



TAVOLOZZA DI PIERROT € 10,00
Gelato al fiordi latte, pistacchio, fragola e
panna accompagnato da un toccodi fragole
freschee amarene candite.

TÈTE A TÈTE € 10,00
Gelato al pistacchioe panna con2 babà
al rume una fetta di ananas.



GRANITE € 3,50
Al limone, caffè, menta.

AFFOGATI € 8,00

• IRISH COFFEE
Gelato al fiordi latte annaffiato
da caffè, whiskyirlandese e copertura
di panna liquida.

•VODKA
Sorbettoal limone con vodka.

• LIMONCELLO
Gelato alla crema vaniglia
con il tradizionale liquore
limoncello.

• PORTO
Ricercatogelato alla crema
millefogli con porto.

•CALVADOS
Raffinatosorbettoalla mela
e calvados.

• HAWAY
Frescosorbettoall̓ananas con rum.

• CHERRY
Gelato al fiordi latte,
amarene e cherry.



Cesti colmi di rimpizzevenivano offerti, insieme al vino
e all̓acqua frescadi sorgente, agli uominiimpegnati
nei lavori di trebbiatura o altri lavori dei campi. si tratta
di pani dolci, con la tipica formarotonda, che una volta
sfornatimantengono la loro fragranza per più di una
settimana.

La particolaritàdell̓ impasto non è dovuta soltantoagli
ingredienti:farina, uova, latte, lievitomadre ed olio ex-
traverginedi oliva, ma anche alla sapiente lavorazione
manuale e alla lunga lievitazione.
La cotturanel tradizionale al fornoa legna completava
la preparazione, ma ogni donna aveva unsuoaroma
“segreto” che rendeva uniche le sue rimpizze. le nostre
sonoaromatizzate all̓anice.

Farcita con gustia piacere

RIMPIZZA
La brioche dʼabruzzo

RIMPIZZACON GELATO € 5,00



LʼAPERITIVO

APERITIVI IN GENERE € 6,00

PROSECCO E VINI € 6,00

FLUTE METODO CHAMPENOISE € 7,00

FLUTE CHAMPAGNE € 8,00

COCKTAIL DELLACASA € 6,00

COCKTAIL A BASECAFFÈ

•PINKON TOP € 6,00
Caffè, Kalhua, amaretto di saronno.

•RUSSIAN DREAMS € 6,00
Caffè, Vodka, galliano.

• PAPILLON € 6,00
Drambuie, halhua, caffè, crema di latte

•TA-TU € 6,00
Caffè, cointreau,cognac.

• SWALLOW € 6,00
Caffè, rum,amaretto, crema di latte, cioccolata.

• FRUIT COFFEE € 6,00
Caffè, liquorealla pesca, galliano.



APERITIVO GELATO

DERBY € 6,00

sorbettodi fragola, Vodka alla fragola,
spumante brut, gocce di limone e
decorazione con rondella di arancia ed un
fragolone.

€ 6,00

Pallinedi gelato artigianale di vaniglia,
grappa, tia maria, gocce di liquoregalliano,
pizzico di caffè in polvere in superfice.

AMÎSCOCKTAIL

€ 6,00

Pallinedi gelato artigianale di cioccolato,
Jamaica rum, morbidacrema di panna
versata sopra con il cucchiaio.

JAMAICA CHOCOLATE

€ 6,00

Palline di sorbettoartigianale di limone,
cointreau, vodka, Bleucuracao,
spumante brute decorazione con trancio

ACQUA MARINA

di limone.



BLUECOCKTAIL € 6,00

Sorbetto artigianale di limone,
gin, Bleu curacao, gocce di
sciroppodi cocco.

BANANA COCKTAIL € 6,00

Gelato artigianale di fiordi panna,
rumbianco, crema di banana,
crema cacao, spolveratadi cacao
insuperfice.

PRIMAVERA € 6,00

Fior di latte bagnato con liquore
aurum, canadian club, peach tree,
gocce di granatina e tranciodi pesca
con cilieginacome decorazione.

ROSA COCKTAIL € 6,00

Sorbettoartigianale di pompelmo,
vodka alla pesca, vermouthmartini
bianco, gocce di sciroppodi rosa.

APERITIVO GELATO



Uno straordinarioassortimentodi ricchie gustosiassaggi di
piatti della tradizione, trasformatiin fingerfood adatti ad
aperitivi davvero originali.

Solo su prenotazione, per almeno 10 persone

APERITIVO
PRANZATO O CENATO



BEVANDE

BIBITE € 3,00

BIBITE IN
LATTINA

€ 3,00

FRAPPÈ € 4,00

FRULLATI /CENTRIFUGHE
FRUTTA

€ 5,00

SPREMUTEDI AGRUMI € 4,00

SUCCHI DI
FRUTTA

€ 3,00

CAFFÈ
FREDDO

€ 2,00

THÈ FREDDO € 2,00

YOGURT € 3,50

ACQUA MINERALE¼ € 1,00

ACQUAMINERALEIN
BICCHIERE

€ 0,50

DIGESTIVO BUSTINE € 1,00

CORREZIONE
LIQUORI

€ 1,00

PORTO E SHERRY € 3,50

LIQUORI E AMARI
NAZIONALI

€ 3,50

LIQUORI ESTERI -
BABY

€ 2,00

LIQUORI
ESTERI

€ 4,50

BIRRA PICCOLA € 3,00



Il laboratorio e le attrezzature di pasticceria garantiscono l̓i-
giene e la freschezzadi ogni singoloprodotto. perdi più, ad
accertare la qualità e la sicurezzadel consumatoreviene im-
piegato unmodernissimosistemadi tracciabilità delle materie
prime, sviluppatoappositamente per ilnostrolaboratorio. Ogni
singolo ingrediente è archiviato in un database che consente
di conoscere la provenienza, il fornitoree la data di utilizzo.

LA TRACCIABILITÀ DELLEMATERIE PRIME
UNA VERA GARANZIA PER I GOLOSI



www.capricepasticceria.it

Siamo anche su Facebook e Instagram

Visita il sito:

GAMBERO ROSSO


